
Restaurant Purament Mediterrani



Ostra del delta  3,90€

PEQUEÑOS PLACERES

Ostra con bloody mary  6,00€

Zamburiña al natural  3,50€

Bocado de sardina 00 del Cantábrico con mayonesa
marina  3,50€

ENTRANTES

Chipirones a la andaluza con mayo negra  13,00€

Pescaditos Fritos  12,50€

Buñuelos de Bacalao  12,00€

Mejillones al Josper  14,00€

Calamar romana  14,50€

Cazón en adobo  12,00€

Boquerones en Vinagre  11,00€

Sardinas a la parrilla  12,00€

Patatas bravas  8,90€

Croquetas caseras  12,00€

Burrata de Puglia rota con noodles de calabacín y
pesto rojo  15,00€

Jamón ibérico de bellota  27,00€



Puerro a la brasa en base de romesco, sal de vino
tinto, pistacho troceado y aceite verde  14,00€

DE LA HUERTA

Salmorejo fresco  11,00€

Ensalada mediterránea 
(cogollo, endivia, Mezclum, aceituna negra, Cherries,
cebolla encurtida, espárragos y zanahoria)  12,00€

Carpaccio de tomate de temporada con vinagreta
balsámica  14,50€

Cogollos con torreznos , queso de cabra y vinagreta
de mostaza antigua  14,00€

Calamar de potera sobre lecho de sobrasada ibérica
21,00€

DE NUESTRAS COSTAS

Chipiron de costa a la plancha con nuestro aceite verde
18,00€

Carpaccio de gamba blanca 
con mayonesa de coral, crujiente salado y brotes
21,00€

Bogavante a la parrilla  38,00€

Gambas flambeadas al bourbon  22,00€

Nuestra Mariscada 
(nécoras, ostras, zamburiñas, cigalas, gamba roja,
langostinos, mejillones y almejas, acompañado con salsa
mignonette)  75,00€



Almejas marinera  22,00€

Pulpo a la parrilla con hummus al pimiento de la vera y
AOVE  26,00€

Mejillón marinera  14,00€

Pulpo a la parrilla  28,00€

Zamburiñas a la plancha  19,00€

Cola de rape sobre lecho de verduritas y olivada
30,00€

Parrillada de pescado y marisco  34,00€

Rodaballo a la brasa con ratatouille (para 2 personas)
68,00€

Lubina salvaje en costra de hierbas, ratatouille y allioli
de ajo negro  28,00€

Atún rojo al foie en reducción de vino oporto  29,00€

Merluza al Pilpil con refrito de ajo y guindilla  24,00€



Carpaccio de buey con mayonesa de mostaza,
encurtidos y virutas de parmesano  16,00€

SELECCIÓN DE CARNES

Meloso de ternera en su jugo a baja temperatura 
32,00€

Secreto ibérico a baja temperatura con setas y
espárragos trigueros  19,00€

Solomillo de ternera al foie en reducción de vino de
Oporto  29,00€

Chuleta de lomo alto de vaca madurada 
(para 2 personas) 65,00€

Ratatouille  8,00€

GUARNICIONES

Mix de verduritas  6,00€

Alioli de azafrán  4,00€

Patatas fritas  6,00€



Paella Marinera  19,00€

ARROCES Y GUISOS

Arroz de montaña con secreto Iberico a baja
temperatura y longaniza de payés  19,50€

Arroz de gambita roja de nuestra costa  34,00€

Arroz negro con zamburiñas y alioli de azafrán
22,00€ 

Caldereta de Bogavante  32,00€

Arroz de la huerta con ratatouille  18,00€

Fideuá  18,00€

Arroz caldoso marinero 22,00€

Suquet de pescado 29,00€

PARA LOS PEQUES

Espaguetti a la boloñesa  12,00€

Escalopa crujiente de ternera con patatas rústicas
13,00€

Cordon Bleu  16,00€
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